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Forfaits Apéritifs

FORFAIT APÉRITIF « EXPRESS »    
 

1 verre de bière d’Abbaye 25cl ou 1 coupe de 
crémant d’Alsace ou 1 verre de Jus de fruits

+
2 Mini-Bretzels

FORFAIT APÉRITIF DU « CHARRON »     
 

2 verres d’apéritifs (bière blonde 25cl ou 
crémant d’Alsace, softs), jus de fruits  

et eaux minérales à discrétion
+

5 amuse-bouches variés*

FORFAIT APÉRITIF DU « POTIER »  
 

2 verres d’apéritifs (bière blonde 25cl ou 
crémant d’Alsace, softs), jus de fruits et eaux 

minérales à discrétion
+

8 Amuse-bouches variés*

FORFAIT APÉRITIF DU « FORGERON »  
 

3 verres d’apéritifs (bière blonde 25cl ou 
crémant d’Alsace), softs, jus de fruits  

et eaux minérales à discrétion
+

12 Amuse-bouches variés*

ORG ANISATION

(*) choix selon sélection du moment, sur devis . 	  
Valable du 1er janvier au 30 Décembre 2023 (hors période de fermeture), sur la base d’un menu unique pour le groupe. Menu pouvant être servi à partir de 10 
personnes. La société OPERAPRINCE se réserve le droit de facturer toute demande de changement de plat par un plat autre que ceux proposés dans la formule.  
Les tarifs s’entendent par personne, taxes et service inclus.
Photo non contractuelle. Durée de service : selon le forfait

OFF RE  GROUPE  2023

5€50

14€90

17€90

24€50

1 AGENT D’ACCUEIL  

POUR 25 PERSONNES  
CONSOMMER SUR 

PLACE UNIQUEMENT  

POSSIBILITÉ DE 

SERVICE À TABLE OU 

EN BUFFET 

LE CATALOGUE DE 

BOUCHÉES EST VARIABLE 

SELON SAISON

SERVICE EN BUFFET  

UNIQUEMENT POUR 

GROUPE > 50 PERS



Menu tarte flambée
22,00€*

Série de Tartes Flambées à partager 

Incluses :  
Tarte Flambée Traditionnelle 

Tarte Flambée Gratinée 
Tarte Flambée Forestière

Salade verte

Vacherin glacée vanille-fraise 

ou  

Part de tarte de saison

Pour ac compagner  votre  repas ,  son t  inc lus  :

•  1 verre de Bière Blonde 25cl ou 1 verre de Pinot Blanc 
12,5cl ou 1 verre de Pinot Noir 12,5cl ou 1 jus de fruits 20cl 
ou 1 soft 33cl. 

•  25 cl d’eau minérale  

•  1 café ou thé

Valable du 1er janvier au 30 Décembre 2023 (hors période de fermeture), sur la base d’un menu unique pour le groupe. Sur une 
base de 10 à 60 personnes maximum. La société OPERAPRINCE se réserve le droit de facturer toute demande de changement 
de plat par un plat autre que ceux proposés dans la formule. Les tarifs s’entendent par personne, taxes et service inclus.
Durée de service : 1h30 pour un groupe de 60 personnes. (*) prix TTC	

Possibilité de passer sur gamme complète avec : 
Tarte Flambée Munster 

Tarte Flambée Végétarienne
Supplément de 2€ par personne

avec un maximum de 1 tarte flambée par personne.

2023



Menu terroir
Entrée + Plat ou Plat + Dessert

Entrée + Plat + Dessert

26,00€*

29,00€*

Salade Vigneronne 
ou

Assiette de Crudités

Schiffala

Salade de pommes de terre 
ou

Fleischschnacka

Salade verte

Fromage blanc coulis de myrtilles

ou

Sorbet mirabelle arrosé au Schnaps

Pour ac compagner  votre  repas ,  son t  inc lus  :

•   1 verre de Pinot Noir 12,5cl OU 1 verre de Pinot blanc 
12,5cl OU 1 jus de fruits 20cl OU 1 soft 33cl 
•   25 cl d’eau minérale  

•   1 café ou thé

Valable du 1er janvier au 30 Décembre 2023 (hors période de fermeture), sur la base d’un menu unique pour le groupe. Possibilité de double choix 
de plat impliquant une majoration automatique de 5€TTC par personne. Menu pouvant être servi à partir de 20 personnes (un supplément de 2€TTC 
par personne est applicable pour les groupes de 10 à 19 personnes). La société OPERAPRINCE se réserve le droit de facturer toute demande de 
changement de plat par un plat autre que ceux proposés dans la formule. Les tarifs s’entendent par personne, taxes et service inclus.
Photo non contractuelle Durée de service : 2h00 pour un groupe de 100 personnes. Photo non contractuelle.	  
*prix TTC

2023



Menu tradition
Entrée + Plat ou Plat + Dessert

Entrée + Plat + Dessert

30,00€*

33,00€*

Valable du 1er janvier au 30 Décembre 2023 (hors période de fermeture), sur la base d’un menu unique pour le groupe. Possibilité 
de double choix de plat impliquant une majoration automatique de 5€TTC par personne. Menu pouvant être servi à partir 
de  20 personnes (un supplément de 2€TTC par personne est applicable pour les groupes de 10 à 19 personnes).  La société 
OPERAPRINCE se réserve le droit de facturer toute demande de changement de plat par un plat autre que ceux proposés dans la 
formule. Les tarifs s’entendent par personne, taxes et service inclus. Durée de service :  2h00 pour un groupe de 100 personnes. 
*Prix TTC. Photo non contractuelle.	 	

Pâté en croute, mousse de Raifort,
mesclun de jeunes pousses

ou
Terrine de sandre & cœur de saumon,

crème aigrelette

ou
Tarte aux poireaux & Munster

Baeckaoffa aux 3 viandes
Sautés de porc, d’agneau et de bœuf

Salade verte

ou
Choucroute aux deux poissons

Sandre & truite saumonée

ou
Suprême de volaille,

Sauce au Riesling, nouilles d’Alsace

Kougelhopf glacé 

ou
Streusel aux pommes 

ou
Tarte au fromage

Pour ac compagner  votre  repas ,  son t  inc lus  :

•  1 verre de Pinot Blanc 12,5cl ou 1 verre de Pinot Noir 
12,5cl ou 1 jus de fruits 20cl ou 1 soft 33cl.

•  25 cl d’eau minérale  

•  1 café ou thé

2023



Menu Réception
Entrée + Plat + Fromage + Dessert 60,00€*

Carpaccio de thon
Marinade au Yuzu et crème aux herbes 

o u 

Terrine de foie gras de canard
Confiture de choucroute & navette briochée

o u
 

Assiette « Terre & Mer »
Jeunes pousses de salade à l’huile de noix et vinaigre de Xérès,  

foie gras de canard, gésiers de volailles et saumon fumé

Carré de veau
Sauce aux girolles, purée de pommes de terre aux herbes  

& brochette de légumes
o u 

Filet de bœuf
Sauce au pinot noir, 

galette de pommes de terre & poêlée de légumes 
o u 

Filet de dorade, sauce safranée & risotto crémeux

Assiette de fromages Alsaciens
Munster, Barkaas, Ribeaupierre

Palette de desserts
Verrine tiramisu , sorbet, crumble aux fruits, brochette de fruits 

o u 

Variation aux chocolats
Verrine de mousse au chocolat, croquant au chocolat,  

crème brulée au chocolat, boule de glace chocolat blanc

Pour ac compagner  votre  repas ,  son t  inc lus  :
•  2 boissons au choix parmi : 1 verre de Pinot Noir 12,5cl, 1 
verre de Pinot Gris 12,5cl, 1 verre de Riesling 12,5cl, 1 jus de 
fruits 20cl, 1 soft 33cl. 

•  25 cl d’eau minérale  

•  1 café ou thé

Valable du 1er janvier au 30 Décembre 2023 (hors période de fermeture ) sur la base d’un menu unique pour le groupe. Possibilité de double choix de plat 
impliquant une majoration automatique de 5€TTC par personne. Menu pouvant être servi à partir de 20 personnes. La société OPERAPRINCE se réserve le droit 
de facturer toute demande de changement de plat par un plat autre que ceux proposés dans la formule. Les tarifs s’entendent par personne, taxes et service inclus. 
Durée de service :  3h00 pour un groupe de 100 personnes.	  
*Prix TTC	
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Le Brunch
OFFRE  GROUPE  2023

ORGANISATION
1 AGENT D’ACCUEIL  

POUR 20 PERSONNES  
CONSOMMER SUR 

PLACE UNIQUEMENT  

SERVICE EN BUFFET 

UNIQUEMENT 

BOISSONS À 

DISCRÉTION

• 1 AGENT D’ACCUEIL POUR 25 PERSONNES  
• À CONSOMMER SUR PLACE UNIQUEMENT  
• SERVICE EN BUFFET UNIQUEMENT  
• BOISSONS À DISCRÉTION

Valable du 2 Avril au 30 Décembre 2023 (hors période de fermeture Novembre), sur la base d’un menu unique pour le groupe. Menu pouvant être servi 
à partir de 20 personnes (un supplément de 2€TTC par personne est applicable pour les groupes de 10 à 19 personnes). La société OPERAPRINCE se 
réserve le droit de facturer toute demande de changement dans la formule. Les tarifs s’entendent par personne, taxes et service inclus. *Prix TTC	

25€90*

VIENNOISERIES,  KOUGELHOPF, PAINS,  BEURRE,  
CONFITURES,  MIEL ,  CÉRÉALES 

PLATEAUX DE CHARCUTERIES ALSACIENNES,  
PLATEAUX DE FROMAGES ALSACIENS

FROMAGE BLANC, YAOURTS, FRUITS FRAIS

OEUFS À CUIRE,  OEUFS BROUILLÉS,  SAUCISSES KNACKS 

CRUDITÉS,  FILETS DE SAUMON FAÇON BELLEVUE, 
SALADES DE FRUITS,  TARTES AUX FRUITS DE SAISON, 
TARTES AU FROMAGE BLANC

JUS DE FRUITS (POMME OU ORANGE)

CAFÉ, THÉ, LAIT CHAUD, CHOCOLAT



cocktail dînatoire des amis
OFFRE  GROUPE  2023

à partir de 

ASSORTIMENT DE 14 BOUCHÉES SALÉES 
CHAUDES & FROIDES

ASSORTIMENT DE 4 BOUCHÉES SUCRÉES 

BIÈRE BLONDE 
(AMER/PICON/SIROPS INCLUS)

CRÉMANT D’ALSACE
(CRÈMES CASSIS & MÛRES)

SOFTS,  JUS DE FRUITS,  EAUX  
& SODAS

CAFÉ

ORGANISATION
1 AGENT D’ACCUEIL  

POUR 25 PERSONNES  
CONSOMMER SUR 

PLACE UNIQUEMENT  

SERVICE EN BUFFET 

UNIQUEMENT 

BOISSONS À 

DISCRÉTION

• 1 AGENT D’ACCUEIL POUR 25 PERSONNES  
• À CONSOMMER SUR PLACE UNIQUEMENT  
• SERVICE EN BUFFET UNIQUEMENT  
• BOISSONS À DISCRÉTION

DÉTAILS DE L’OFFRE UNIQUEMENT SUR DEVIS SELON SAISON.
SUPPLÉMENT DE 1€20/BOUCHÉE SUPPLÉMENTAIRE.
 
POSSIBILITÉ D’OPTIONS TELLES QUE CHAMPAGNE,  
FONTAINES À COCKTAILS, THÈMES…. SUR DEVIS.

Valable du 2 avril au 30 Décembre 2023 (hors période de fermeture), sur la base d’un menu unique pour le groupe. Menu pouvant 
être servi à partir de 30 personnes. La société OPERAPRINCE se réserve le droit de facturer toute demande de changement de 
plat par un plat autre que ceux proposés dans la formule. Les tarifs s’entendent par personne, taxes et service inclus. *Prix TTC 
Photo non contractuelle. Durée de service : 3h00 pour un groupe de 100 

41€00*



Les Petits-Déjeuners
OFF RE  GROUPE  2023

FORMULE EXPRESS 
3 MINI-VIENNOISERIES 

(PAIN AU CHOCOLAT, CROISSANT, PAIN AUX RAISINS) 

1 GRANDE BOISSON CHAUDE AU CHOIX 
(CAFÉ, THÉ, INFUSION OU CHOCOLAT CHAUD) 

 
1  VERRE DE JUS D’ORANGE OU DE POMME 20CL

FORMULE CONTINENTALE 
FORMULE EXPRESS

+ TRANCHE DE KOUGELHOPF MAISON 

(FABRIQUÉ À LA BOULANGERIE DE L’ECOMUSÉE D’ALSACE)
BAGUETTE, BEURRE, CONFITURE & MIEL 

(ÉQUIVALENT À ½ BAGUETTE PAR PERSONNE)

FORMULE COMPLÈTE 
FORMULE CONTINENTALE

+ CHARCUTERIE & FROMAGES D’ALSACE
FROMAGE BLANC
SALADE DE FRUITS

Valable du 1er janvier au 30 Décembre 2023 (hors période de fermeture) sur la base d’un menu unique pour le groupe. Menu pouvant être servi à partir de 10 
personnes. La société OPERAPRINCE se réserve le droit de facturer toute demande de changement de plat par un plat autre que ceux proposés dans la 
formule. Les tarifs s’entendent par personne, taxes et service inclus. Prix TTC	 Durée de service :  1h00 pour un groupe de 100 personnes  		

6€00

8€50

14€00

ORGANISATION

1 AGENT D’ACCUEIL  

POUR 30 PERSONNES  
CONSOMMER SUR 

PLACE UNIQUEMENT  

SERVICE À TABLE,  DENRÉES,  JUS DE FRUITS ET CAFÉ SUR TABLE.  BOISSONS 

CHAUDES SPÉCIALES ET INFUSIONS GLACÉES SUR DISTRIBUTEURS ET/OU 

CHOCOLATIÈRES EN SERVICE LIBRE

POUR LA FORMULE COMPLÈTE,  

BOISSONS CHAUDES À DISCRÉTION

CHOIX D’1 SEULE RECETTE  

D’INFUSION GLACÉE POUR  

LES GROUPES  <  30 PERS



Les Pauses
OFF RE  GROUPE  2023

FORMULE KAFFEE KUCHEN 
1 PART DE TARTE DE SAISON OU PÂTISSERIE

(3 CHOIX DISPONIBLES MINIMUM) 

+

1 GRANDE BOISSON CHAUDE AU CHOIX  
(CAFÉ, THÉ, INFUSION OU CHOCOLAT CHAUD)

FORMULE PAUSE GOÛTER 
FORMULE KAFFEE KUCHEN + JUS DE FRUITS  

(ÉQUIVALENT À 20CL/PERSONNE)

+ 

   INFUSIONS GLACÉES 
(CITRONNADE ET/OU THÉ GLACÉ MENTHE) 

FORMULE PAUSE SÉMINAIRE 
 

BOISSONS FRAÎCHES & CAFÉ 
+ 

   KOUGELHOPF ET BRIOCHE TRESSÉE

ORGANISATION

Valable du 1er janvier au 30 Décembre 2023 (hors période de fermeture) sur la base d’un menu unique pour le groupe. 
Menu pouvant être servi à partir de 10 personnes. La société OPERAPRINCE se réserve le droit de facturer toute demande 
de changement de plat par un plat autre que ceux proposés dans la formule. Les tarifs s’entendent par personne, taxes et service inclus. Prix TTC	  
Durée de service :  1h00 pour un groupe de 100 personnes  Photo non contractuelle.		

6€00

8€00

6€00

1 AGENT D’ACCUEIL  

POUR 30 PERSONNES  
CONSOMMER SUR 

PLACE UNIQUEMENT  

SERVICE À TABLE,  DENRÉES,  JUS DE FRUITS ET CAFÉ SUR TABLE.  BOISSONS 

CHAUDES SPÉCIALES ET INFUSIONS GLACÉES SUR DISTRIBUTEURS ET/OU 

CHOCOLATIÈRES EN SERVICE LIBRE

POUR LA FORMULE COMPLÈTE,  

BOISSONS CHAUDES À DISCRÉTION

CHOIX D’1 SEULE RECETTE  

D’INFUSION GLACÉE POUR  

LES GROUPES  <  30 PERS



OFF RE  GROUPE  2023

ORGANISATION

Valable du 8 Avril au 31 Décembre 2023 (hors période de fermeture). Panier pouvant être servi à partir de 10 personnes. La société 
OPERAPRINCE se réserve le droit de facturer toute demande de changement de plat par un plat autre que ceux proposés dans la formule.   
Les tarifs   s’entendent  par personne, taxes et service inclus. *Prix TTC	  
Photo non contractuelle.	

SANDWICH** 
AU JAMBON ET FROMAGE

OU 

SANDWICH* AU THON 

SACHET DE CHIPS 30GR

YAOURT

POMME
OU 

FRUIT DE SAISON

50CL D’EAU MINÉRALE

**GRANDE MAURICETTE 

10€00*

À CONSOMMER SUR PLACE 

OU À EMPORTER 

REPAS FROIDS  

EXCLUSIVEMENT


